
pranzo
di natale

Il gusto di stare in famiglia

2026



Menu pranzo di Natale 2026

ENTRÈE DI BENVENUTO

a fantasia dello chef

ANTIPASTI

Flan di radicchio di Treviso, latte di mandorla, uva fragola,
spuma di morlacco del Grappa, radicchio brasato

Insalatina tiepida di gallina rossa in delicato saor
(per veg. insalata di verdurine dell’orto con noci croccanti)

PRIMI

Ravioli ripieni di carni bianche brasate,
emulsione di burro alle erbe aromatiche,
riduzione al merlot
(per veg. ripieni al radicchio)

Mantecato di riso Carnaroli Isola della Scala
al radicchio tardivo, scaglie di salame croccante

SECONDI

Cappone arrosto ripieno di castagne e prugne,
cicoria ripassata, schiacciata di patate alla rapa rossa

Cotechino nostrano servito in centro tavola,
lenticchie e blinis di patate

(per veg. humus di ceci, chips di verdure, ortaggi al forno)

Sorbetto al limone

DOLCI
Pandoro e Panettone
tradizionale in tavola

CAFFÈ
Digestivo 

BAMBINI
(fino a 10 anni)
Lasagnetta al ragù,
polpette di carne
con patate fritte, dolce

PREZZI € 65 A PERSONA
Incluso:
coperto, acqua, vino,
caffè, digestivo

BAMBINI:
€ 30 PER BAMBINO



Menù da asporto per natale e capodanno

ORDINE ASPORTO ENTRO:

ANTIPASTI
Flan di radicchio rosso di Treviso,
latte di mandorla, radicchio brasato,
spuma di morlacco del Grappa
Insalatina tiepida di gallina rossa in delicato saor

PRIMI
Ravioli ripieni di carni bianche brasate,
emulsione di burro alle erbe aromatiche e riduzione al merlot
Lasagnetta “Giardino Segreto”.
Con radicchio e verdurine di stagione

SECONDI
Cappone arrosto ripieno di castagne e prugne,
cicoria ripassata, schiacciata di patate alla rapa rossa
Cotechino nostrano,
lenticchie e blinis di patate

€  6

€  6

€  8

€  8,5

€  10

€  8

/ porzione

/ porzione

/ porzione

/ porzione

/ porzione

/ porzione

€  4 / porzione

€  9 / bottiglia

Domenica 20 per il natale,
con ritiro sabato 24 dalle 15:00 alle 17:00

Domenica 27 per capodanno,
con ritiro mercoledì 30 dalle 16:00 alle 18:00

VERDURE
Patate arroste
Verdura cotta mista
Insalata di radicchio con dressing di senape
Insalata di finocchio, arance, olive taggiasche

VINO
Merlot Giardino Segreto

Menù completo €  35
€  40

senza cotechino 
con cotechino 


