
MENÙ SETTEMBRE-OTTOBRE

ANTIPASTI
o Flan di zucca                                                               

con vellutata crema al «Bastardo del Grappa» 3,7            12 €

o Zucchina ripiena ai profumi dell’orto                                                       
patate e porro1,3,7                           12 €

o Culatello nostrano,                                              
cappucci marinati, graniglia di noci 8,12 13 € 

PRIMI
o Tagliatelle al ragù d’anatra                                  

pasta all’uovo, ragù battuto al coltello 1,3,9,12.                        14 €

o Gnocchi di patate fatti in casa                                 
con crema di zucca e olio di prezzemolo 1,3 13 €

o Vellutata di porro                                                      
delicata vellutata, riso soffiato 7                 12 €

o Lasagnetta dell’orto «Giardino Segreto» 14 € 
verdurine dell’orto, Piave DOP 1,3,9

SECONDI
o Maialino croccante cotto a bassa temperatura, 

sfoglia di patate al rosmarino 1,8,9,12 16 € 

o Mezzaluna di Scamone (2 etti circa)                            
cotto rosa, con crema di patate e zucca 1.                           19 €

o Uova croccanti con crema di cavolfiore          
arrostito, spuma di patate, semi di  girasole                            
e topiaca1,3,7                                                                                               14 €

o Cosciotto di pollo arrosto                                          
purè di zucca, sfoglia di patate 1,7,9                                            17 €

CONTORNI DALL’ORTO                                               5 – 6 €
(secondo disponibilità stagionale)                       

Patate al forno
Caponata 9
Capucci misti brasati, in aceto balsamico12

MENU’ BAMBINI fino ai 10 anni 17 €
o Pasta al ragù 1, 3

o Polpette di carne e patate al forno1, 3

Si avvisa che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo servizio possono essere contenuti ingredienti o
coadiuvanti considerati allergeni. Si avvisa, altresì, che gli alimenti possono aver subito un trattamento di abbattitura e
conservazione o possono essere stati trattati e congelati.

Allergeni:
1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 
latte, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 
anidride solforosa, 13 lupini, 14 molluschi

I prodotti che degustate qui al Giardino Segreto 
sono di nostra produzione, abbinati a prodotti di

Aziende Agricole da noi selezionate

IL PERCORSO DEL GIARDINO
un percorso attraverso l’orto

e la cucina del Giardino Segreto

Entrèe
a fantasia dello chef

DEGUSTAZIONE DI

due antipasti

due primi

un secondo

dolcetti della casa

49 €

Incluso coperto e una bottiglia di vino della casa 
ogni quattro persone

Tutto il tavolo dovrà scegliere le stesse portate
(ad eccezione di allergici, intolleranti, vegetariani, vegani)

Non divisibile tra due persone

ORTAGGI DEL MESE
L’orto si veste d’autunno.

Settembre e ottobre portano in tavola i primi sapori della
nuova stagione: zucche dolci, cappucci croccanti, porri, le
patate raccolte e gli ortaggi dell’estate.

Per noi è un piacere rispettare il ritmo della natura e
trasformare ogni raccolto in nuovi piatti da condividere
con voi.

Coperto: 2,50€


